[Herzlich Willkommen in Walter's (3istehaus

Diieses [Jaus wurde von 1972 ~ 1 974 (GroBteils selbst vorn meinen [~ ltern erbaut
undam 13._Juni 1975 eréffnet.
Seit 1988 fihren meine [rau Marianne und ,Jch“ Walter den Bctn}eb‘
Wir haben drei Kinder: Marina, [ amara und Wa/terjun,

Von November 1997 bis Mai 1998 wurden
7o [ er/cnwo/mung@n mit Sauna und [Ftnessraum
a’azug@éauf und zu(g/c‘/c/z das A/i"gasi'fgaus renoviert.
(Insere Appan‘cmcni’s wurden 2016 auBen
und 2017 innen 5@nera/53n/c‘rt/
Jm [ n'j/ja/# 20179 erneuerten wir unser
Kestaurant von Gruna’ aut!

Das (Gasthaus Wa/terﬁtub ‘n dnderte sich im [ rii/ja/zr 2019 in Walter's (édstehaus.
Seit unserem Ncuécg/nn steht unsjci'ztﬁo/m Wa/ferjun. tatkré’ft{gzurﬁdt@.

Pas [Herz unseres [Jauses ist die Kiiche. Meine [rau und Jch kochen Pcrsc’)’n/fc/z und mit
viel [ iebe zum [Detail. [Deshalb sind wir L'ibelZ@ugi; dass Sie beim (GenieBen die g/c/c/ze

[reude haben werden, wie wir beim Jubereiten.

Unsere Offnungszeiten

Restaurant
taglich Kiche von 18 bis 21 Uhr

Mittwoch geschlossen!

Walter's Hausbar

Die Hausbar &ffnet jeweils bereits ab 17 Uhr

Sperrstunde ist um 22 Uhr!
(Die letzte Runde gibt es um 21.45)

Mittwoch geschlossen!

vom 5.0ktober bis 25. November haben wir geschlossen!

Folgen Sie uns schon? Sonst wird es jetzt Zeit dafur!

@Walters_Gaestehaus f Walter's Gastehaus



anscﬁt

Kréﬁlgc Kfndssuploc 3,90

mit Kréuterfrittaten

ODER mit hausgemachten GrieBnockerl und MarktgemUse 4,40

Kﬁrb/:scrcmcsuppc 4,40
mit Obershaube, Kirbiskernen und KUrbiskerndl

Ass/fng K dsesuppe 4,40

mit Obershaube und Schwarzbrotkruster'|

bunt gcmiscﬁtcrﬁa/at 4,80

mit Hausdressing

Ba uernsalat 9,90

bunter Salat mit Bauernkdse vom , Moarwieser Hof" in Anras
dazu gegrillter Asslinger Bauernspeck vom ,,Unterwinkler Hof",
mit Brotkrusteln und Knoblauchbrot

f"/cna”/ﬁa/at 11,80

gemischter Sommersalat mit Hausdressing und Croutons dazu Knoblauchbrot
mit gegrillter HOhnerbrust
ODER mit gebackenen HUhnerfiletstreifen

K /hdcr—wCafpacab von der heimischen K albin 12,-

Dry Aged Beef aus unserer Region
mit hausgemachtem Kré&uter-Pesto und Parmesanspdnen dazu Gebdck

gcr:‘a’uc/-;crtc /: orellenfilets 12,-

von der Fischerei Jobst in Greifenburg kl. Portion  10,-
mit Toast, Ei, Zwiebeln und Obers-Kren

gcmiscﬁ tes Saures 8,80

gekochtes Rindfleisch, hausgemachte Schweinssulze und Tiroler Graukdse
mariniert mit Hausdressing und Kdrbiskerndl
dazu Ei, Zwiebeln, Kren und Gebdck

Wa/tcrﬁtuﬁ ‘n 5loczia/ [ oast 11,-

gegrilltes Schweinerickensteak auf Toast mit Cocktailsauce
garniert mit gemischtem Salat, Speck, Zwiebeln und Essiggurke

Alle unsere Gerichte erhalten Sie auch als kleine Portion!!



Dannoch

chctarlbr T eller

Spinatkndédel - Schlipfkrapfen - hausgemachte Erddpfelpaunzen
dazu frisches Sommergemuuse und Sauerrahm - Dip

Wiener Schnitzel vom Jungscﬁwcfncru’ckcn
mit Pommes frites und Grant‘n

Ficcata Milanese vom [Jubn

3 HOhnermedaillons in Parmesan-Ei-Hulle
serviert mit Pasta all' Pomodoro

Ha usteller

gegrillte Filets von Schwein und Huhn, Wiener Schnitzer'l und GrillwUrst‘l
mit Pommes frites, Grill-Dip und Krduterbutter
dazu gemischter Salat

Kiirbis - Fasta

Nudeln mit gegrillten Black Tiger Garnelen
in warziger Kurbissauce mit etwas Chili, Kapern und Oliven

bsondere I n{pfcﬁ/ung

gcbac.écnc /< albsleber

serviert mit Petersilerd&pfel und Grant‘n

gcscﬁmortcr Tafc/slo/tz

von der heimischen Kalbin (Jungrind)
dazu Rahm-Wirsing, Erdépfelnudeln und Zweigelt-Sauce

[ischvariation vom (rill

Filets von Zander - Lachs - Goldbrasse und Black Tiger Garnelen
dazu Basmatireis, GemUsebukett und Safranschaum

gcgri//tc [ ammkottelets in der K réuterkruste

heimisches Fleisch vom Ehrenfelder Hof in Anras / Fam. Perfler
mit KUrbispUree und HerbstgemUse

gebratene K eule vom Wildschwein-frischiing

in kr&ftiger Wacholderrahmsauce
dazu Kdrbiskndder'l und Grant‘n - Rotkraut

F fc%rsteakﬂ Mac/agaskar"

Fleisch vom regionalen Dry Aged Beef

rosa gebratenes Rinderfilet in Rotwein-Metaxa Sauce mit grunem Pfeffer

serviert mit hausgemachten Erddpfelpaunzen und buntem Gemuse

12,80

17,80

14,20

ohne Garnelen 9,-

12,50

250g 27,50
200g 23.-



Guit zi wiss'n!

4 jeber (Gast"
Informationen iiber Jutaten in unseren 5/.76/56/7, die A//crg/cn oder Unvcrtrég//c/%c;fcn

auslssen kénnen, erbalten Sie auf, /\/ac/n[rage bei unseren Servicemitarbeiterfnnen!
Grerne erhalten Sie all' unsere (erichte auch als kleine Fortion!
alle Freise verstehen sich inklusive aller gcsctz//c/mn Steuern & Aéga[)cn
Wir /egcn groBen Wert auf den (//rslorung, die Qua//té’t und die ” Frische“dervon uns verarbeiteten

[Mcécnsm/‘h‘c[ Daher beziehen wir so viele Gretrénke und [Mcécnsm/‘h‘c/ wie mé’g//cﬁ direkt aus unserer

Gemeinde und unserem [Rezirk und kennen all' unsere [ ieferanten /ocrsc')'n//c/ﬂ

[leisch:

/:I":EC/I:

Ké‘sc:
E jer

Era’é:pfc/ u. Gcmiisc:

< EC naps:

z ’2/’6/‘:

[ imonaden

u. Mineralwasser

Apfelsaft:
Ka#éC:

Winkler Pauver- Kosten
und verschiedene Ass/[ngcr Pauvern

Wild aus der heimischen Jagd
[eischerei K arnerta - [ jenz

[ischzucht Jo:ést -~ Grcffcnburg
Go//cr 777@r65/a, Béurlh - Anras
”Jans/’;of”, in [Délsach

Osttiroler |~ rc/élzv fe/

und Gemﬁse/}auem ~ Genossenscﬁa)[t

[_u.éasser Weitlaner Kobert und Jako[) — /455//175

Kudolf Schwarzer Prennerei - [ ienz
Webhoter-~ Ga/m[)crg

(sser Praverer - [ jenz

Gctréinkcwc/t /\/ussdon[ ~ D@éant,
Komis Que//e — Defereggenta/

Webhoter — Ga/m/?@(g

Mocate - [ ienz



	1 Begrüsung ab September
	2 Vorspeisen ab 03.09
	3 HG ab 24.09.
	4 Guit zi wiss'n

