[Herzlich Willkommen in Walter's (3stehaus

Dieses [Jaus wurde von 1972 ~ 1 974 (GroBteils selbst vorn meinen [~ ltern erbaut
und am 13._Juni 1975 eréffnet.
Seit 1988 fihren meine [rau Maranne und ,Jch* |Valter den Bctnéb.
Wir haben drei Kinder: Marina, | amara und Wa/tcrjun.

Von November 19 97 bis Mai 1998 wurden
70 [ cr/cnwo/mungcn mit 5auna und [itnessraum
dazug@éaut und zug/e/c/) das A/égast/)a us renoviert.
(//nscrc A/o/oarfements wurden 2016 auBen
und 2071 Jinnen gcncra/san/erf/
Jm [ rii/ja/wz O]9 erneuerten wir unser
K estaurant von Gruno/ aufl

Das (Gasthaus Wa/terﬁtué ‘n dnderte sich im [ r[i@’a/ﬁ‘ 2019 in Walter's (Géstehaus.
Seit unserem /\/cubcg/nn steht unsj@tztﬁo/m Wa/tcrjun. tabéré'[t{gzurﬁc[tc.

Das f 7,6/2 unseres f 7’au565 ist die /< iiche. Meine [rau und /C/7 kochen Pcrsc')'n//cﬁ und mit
viel [ iche zum Detail Deshalb sind wir L’j[)crzcugt, dass Sie beim (3enicBen die g/e/c/m
[reude haben werden, wie wir beim [/ ubereiten.

Unsere Offnungszeiten

Restaurant

taglich Kiche von 18 bis 21 Uhr
Mittwoch geschlossen!

Walter's Hausbar

Die Hausbar 6ffnet jeweils bereits ab 17 Uhr
Freitags und Samstags ist Sperrstunde um 1 Uhr frih!
An allen anderen Tagen bereits um 24 Uhr!
Mittwoch geschlossen!

Folgen Sie uns schon? Sonst wird es jetzt Zeit dafur!

@Walters_Gaestehaus =0 f Walter's Gastehaus




anscﬁt

Kréﬁlgc Kfndssuploc 3,90

mit Kréuterfrittaten

ODER mit hausgemachten GrieBnockerl und MarktgemUse 4,40

/< no[)/a uch - /ngwcrcrcmcsuppc 4,40

mit Obershaube und Brotkruster'l

bunt gcmliscﬁtcrﬁa/at 4,80

mit Hausdressing

Ba uernsalat 9,90

bunter Salat mit Bauernkdse vom ,,Moarwieser Hof" in Anras
dazu gegrillter Asslinger Bauernspeck vom ,,Unterwinkler Hof",
mit Brotkrusteln und Knoblauchbrot

f"/cna”/ﬁa/at 11,80

gemischter Sommersalat mit Hausdressing und Croutons dazu Knoblauchbrot
mit gegrillter HOhnerbrust
ODER mit gebackenen HUhnerfiletstreifen

SOurt& T urf“~ Salat 13,80

bunter Sommersalat mit gegrillten Black Tiger Garnelen und Hendelfilets
dazu Knoblauchbrot

K /hdcr—wCafpacab von der heimischen K albin 12,-

Dry Aged Beef aus unserer Region
mit hausgemachtem Kré&uter-Pesto und Parmesanspdnen dazu Gebdck

gcr:‘a’uc/-;crtc Lacﬁsforc//cnﬁ/cts 12,-
von der Fischerei Jobst in Greifenburg k. Portion  10,-

mit Toast, Ei, Zwiebeln und Obers-Kren

gcmisc/#cs Saures 8,80

gekochtes Rindfleisch, hausgemachte Schweinssulze und Tiroler Graukdse
mariniert mit Hausdressing und Kdrbiskerndl
dazu Ei, Zwiebeln, Kren und Gebdck

Walter Stubn 5Pcz/a/ [ oast 11,-

gegrilltes Schweinerickensteak auf Toast mit Cocktailsauce
garniert mit gemischtem Salat, Speck, Zwiebeln und Essiggurke

Gerne erhalten Sie all* unsere Gerichte auch als kleine Portion!!



_Dannocﬁ ‘

chctan'cr T eller

Spinatkn&del - Schlipfkrapfen - hausgemachte Erddpfelpaunzen
dazu frisches Sommergemuse und Sauerrahm - Dip

Wiener Schnitzel vom Jungscﬁwc/ncrﬁckcn
mit Pommes frites und Grant‘n

[Ficcata Milanese

3 HOhnermedaillons in Parmesan-Ei-HUlle
serviert mit Pasta all' Pomodoro

f‘/a usteller

gegrillte Filets von Schwein und Huhn, Wiener Schnitzer'l und Grillwirst'|
mit Pommes frites, Grill-Dip und Krduterbutter
dazu gemischter Salat

F asta alla » /> uttanesca®
Nudeln mit 3 Stdck gegrillten Black Tiger Garnelen

12,80

17,80

14,20

in wurziger Tomatensauce mit etwas Chili, Kapern und Oliven ohne Garnelen 9,-

bsondere E nzp/é/:/ung

,,ﬁausglﬁsi"/” wie schon meine Oma es kochte

gebratenes Hackfleisch mit rohen Erd&pfeln geschmort und pikant gewdrzt,
serviert mit frischen Krautern, Spiegelei und dunkler Sauce
dazu gemischter Salat

53/1‘:1)77[70(:(;3 vom Quc//sai[)/lhg frisch aus unserem Fischkalter

Filets vom Saibling mit Bauernschinken u. frischem Salbei belegt und gegrillt,

serviert mit Basmatireis, buntem Streifengemise und Kressesauce

» Mc‘/cﬁapfa ndl*

Schweinelendchen in Rahmsauce
mit frischen Schwammerl und Kroketten

Lamm/cécrl, 77/"0/6/‘AI‘[’”0U5 der heimischen Jagd

in wurziger Speck-Zweibel Sauce mit frischen Schwammerin und Spdétzle
eine Delikatesse fUr jeden Innereien Liebhaber

/"ll%scﬁrﬁc:éCns teak rosa gc‘gn’//t

Fleisch aus dem Steirischem Bundesforst
mit Serviettenknddeln, Speckbohnen dazu kraftige Rotwein-Grant'n Sauce

gcsc/mmrtc Lamm,écu/c

heimisches Lammfleisch vom Ehrenfelderhof in Anras
Ldmmer weiden auf der Alm im Kristeiner Tal
dazu cremige Rosmarin-Polenta und buntes Sommergemduse

12,80

24,50



Guit zi wiss'n!

4 jeber (Gast"
Informationen iiber Jutaten in unseren 5/.76/56/7, die A//crg/cn oder Unvcrtrég//c/%c;fcn

auslssen kénnen, erbalten Sie auf, /\/ac/n[rage bei unseren Servicemitarbeiterfnnen!
Grerne erhalten Sie all' unsere (erichte auch als kleine Fortion!
alle Freise verstehen sich inklusive aller gcsctz//c/mn Steuern & Aéga[)cn
Wir /egcn groBen Wert auf den (//rslorung, die Qua//té’t und die ” Frische“dervon uns verarbeiteten

[Mcécnsm/‘h‘c[ Daher beziehen wir so viele Gretrénke und [Mcécnsm/‘h‘c/ wie mé’g//cﬁ direkt aus unserer

Gemeinde und unserem [Rezirk und kennen all' unsere [ ieferanten /ocrsc')'n//c/ﬂ

[leisch:

/:I":EC/I:

Ké‘sc:
E jer

Era’é:pfc/ u. Gcmiisc:

< EC naps:

z ’2/’6/‘:

[ imonaden

u. Mineralwasser

Apfelsaft:
Ka#éC:

Winkler Pauver- Kosten
und verschiedene Ass/[ngcr Pauvern

Wild aus der heimischen Jagd
[eischerei K arnerta - [ jenz

[ischzucht Jo:ést -~ Grcffcnburg
Go//cr 777@r65/a, Béurlh - Anras
”Jans/’;of”, in [Délsach

Osttiroler |~ rc/élzv fe/

und Gemﬁse/}auem ~ Genossenscﬁa)[t

[_u.éasser Weitlaner Kobert und Jako[) — /455//175

Kudolf Schwarzer Prennerei - [ ienz
Webhoter-~ Ga/m[)crg

(sser Praverer - [ jenz

Gctréinkcwc/t /\/ussdon[ ~ D@éant,
Komis Que//e — Defereggenta/

Webhoter — Ga/m/?@(g

Mocate - [ ienz
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	4 Guit zi wiss'n

