[Herzlich Willkommen in Walter's (3stehaus

Diieses [Jaus wurde von 1 972 ~ [ 974 (GroBteils selbst von meinen

[ ltern erbaut und am /}.Jun/ ]975 erotfnet.
Seit 1988 fihren meine [rau Maranne und ,Jch“ Valter den Bctnéb.
Wir haben drei Kinder: Marina, | amara und |Valter.
Von November 1997 bis Mai 1998 wurden 10 [ cnbnwo/znung@n mit Sauna und
/:/'tnessraum dazu gcéaut und. zug/e/cﬁ das A/égast/maus kom/o/ctt erneuert.
(Inser [Taus wurde 2016 auBen und 201 Jinnen gcnera/san/}srt/
/m f:rii/ja/zrz O]9 erncuerten wir unser K estaurant von Grunc’/ aufl

Monika und VWalter (3asser, die 2 7 Ja/;rc in unserem [Jaus das Service
machten, wurder im /:rii{’i/'aflr 2019 in [hren wohlverdienten Ruhbestand verabschiedet.

Das (Gasthaus Wa/tcrﬁtub ‘n dnderte sich im [ r[i/y’a/zr 2019 in Walter's (34stehaus.
Mit unserem /\/cuf)eg/nn steht unsjctzt 50/7/7 Wa/terjun. tatkréftgzur5cl’tc.

[Das [Jerz unseres [Jauses ist die Kiiche. Meine [rau und Jeh kochen /oersc')'nlfc/’l und mit

viel [ iebe zum [Detail PDeshalb sind wir [jécrzcugt, dass Sie beim (GenieBen die g/c/c/m
[reude haben werden, wie wir beim [ ubereiten. Viele unscrerﬁpc/scn sind auch

g/utcm[re/ erhéltlich.

Unsere Offnungszeiten

Restaurant

taglich Kiche von 18 bis 21 Uhr
Mittwoch geschlossen!

Walter's Hausbar

Die Hausbar offnet jeweils bereits ab 17 Uhr
Freitags und Samstags ist Sperrstunde um 1 Uhr frih!
An allen anderen Tagen bereits um 24 Uhr!

Folgen Sie uns schon? Sonst wird es jetzt Zeit daflr!

@Walters_Gaestehaus = f Walter's Gastehaus




anscﬁt

Kréﬁlgc Kfndssuploc 3,90

mit Kréuterfrittaten

ODER mit hausgemachten GrieBnockerl und MarktgemUse 4,40

/< no[)/a uch - /ngwcrcrcmcsuppc 4,40

mit Obershaube und Brotkruster'l

bunt gcmiscﬁtcrﬁa/at 4,80

mit Hausdressing

Ba uernsalat 9,90

bunter Salat mit Bauernkdse vom ,,Moarwieser Hof" in Anras
dazu gegrillter Asslinger Bauernspeck vom ,,Unterwinkler Hof",
mit Brotkrusteln und Knoblauchbrot

f"/cna”/ﬁa/at 11,80

gemischter Sommersalat mit Hausdressing und Croutons dazu Knoblauchbrot
mit gegrillter HOhnerbrust
ODER mit gebackenen HUhnerfiletstreifen

K /hdcr—wCafpacab von der heimischen K albin 12,-

Dry Aged Beef aus unserer Region
mit hausgemachtem Kré&uter-Pesto und Parmesanspdnen dazu Gebdck

” Vﬂ:c//o e orello” 10,-

dunne Kalbfleischscheiben in wirziger RGucherforellen - Creme
mit Kapern und Rucola, dazu Gebdck

gcrz‘a’ucﬁcrtc Lacﬁs[orc//cnﬁfcts 12,-
von der Fischerei Jobst in Greifenburg k. Portion  10,-

mit Toast, Ei, Zwiebeln und Obers-Kren

5cmlﬁsc/7tcs Saures 8,80

gekochtes Rindfleisch, hausgemachte Schweinssulze und Tiroler Graukdse
mariniert mit Hausdressing und Kdrbiskerndl
dazu Ei, Zwiebeln, Kren und Gebdck

Walter Stubn §Pcz/a/ [ oast 11,-

gegrilltes Schweinerickensteak auf Toast mit Cocktailsauce
garniert mit gemischtem Salat, Speck, Zwiebeln und Essiggurke

Gerne erhalten Sie all' unsere Gerichte auch als kleine Portion!!



_Dannoc/) ‘

chctarfcr 7 eller

Spinatknédel - Schlipfkrapfen - hausgemachte Erdapfelpaunzen
dazu frisches Sommergemiuse und Sauerrahm - Dip

l/l//'cncr5c/7nitzc/ vom Jun‘gscﬁ weineriicken
mit Pommes frites und Grant‘n

/?/cca ta Mf/ancsc

3 Hihnermedaillons in Parmesan-Ei-Hulle
serviert mit Pasta all* Pomodoro

» Gcgn'//tcs Allerlei

Hendl und Schweinefilet, Puten-Saltimbocca, Spare Rips und Wirst‘|
dazu Pommes frites, Grill-Dip und Krauterbutter

/> asta alla ” /> uttanesca®
Nudeln mit 3 Stlick gegrillten Black Tiger Garnelen

11.-

12,80

14.-

17,50

14,20

in wlrziger Tomatensauce mit etwas Chili, Kapern und Oliven ohne Garnelen 9,-

bsondere I m’pfcﬁ/ung

iberbackene /> alatschinken

mit Blattspinat und Schafkase gefiillt und im Rohr tiberbacken
dazu gemischter Salat

5a/tl'mbocca vom Quc//safb/frlg frisch aus unserem Fischkalter

Filets vom Saibling mit Bauernschinken u. frischem Salbei belegt und gegrillt ,
serviert mit Basmatireis, buntem Streifengemise und Kressesauce

gcbacécnc Hﬁﬁncrrou/ac/c mit K ﬁrb/:s.écrnpanac/c

mit eingemachtem Gemiuse und Petersilerdapfeln

/]ctﬁscﬁ{gc 5/oarc Kibs s00g

mit BBQ - Lack, dazu Pommes frites und zweierlei Dips

f'/frsc/;rﬁc,écnstca,é rosa gcgrf//t

Fleisch aus dem Steirischem Bundesforst
mit Serviettenkndédeln, Schwammerlsauce und Grant‘n

orig. Wiener Tafc/spitz
gekochtes Rindfleisch von der regionalen Kalbin
serviert mit Rosterdapfel, Krengemise und Apfelkren

12,80

18-

14,50

14,50

24,50

16,-



Guit zi wiss'n!

4 jeber (Gast"
Informationen iiber Jutaten in unseren 5/.76/56/7, die A//crg/cn oder Unvcrtrég//c/%c;fcn

auslssen kénnen, erbalten Sie auf, /\/ac/n[rage bei unseren Servicemitarbeiterfnnen!
Grerne erhalten Sie all' unsere (erichte auch als kleine Fortion!
alle Freise verstehen sich inklusive aller gcsctz//c/mn Steuern & Aéga[)cn
Wir /egcn groBen Wert auf den (//rslorung, die Qua//té’t und die ” Frische“dervon uns verarbeiteten

[Mcécnsm/‘h‘c[ Daher beziehen wir so viele Gretrénke und [Mcécnsm/‘h‘c/ wie mé’g//cﬁ direkt aus unserer

Gemeinde und unserem [Rezirk und kennen all' unsere [ ieferanten /ocrsc')'n//c/ﬂ

[leisch:

/:I":EC/I:

Ké‘sc:
E jer

Era’é:pfc/ u. Gcmiisc:

< EC naps:

z ’2/’6/‘:

[ imonaden

u. Mineralwasser

Apfelsaft:
Ka#éC:

Winkler Pauver- Kosten
und verschiedene Ass/[ngcr Pauvern

Wild aus der heimischen Jagd
[eischerei K arnerta - [ jenz

[ischzucht Jo:ést -~ Grcffcnburg
Go//cr 777@r65/a, Béurlh - Anras
”Jans/’;of”, in [Délsach

Osttiroler |~ rc/élzv fe/

und Gemﬁse/}auem ~ Genossenscﬁa)[t

[_u.éasser Weitlaner Kobert und Jako[) — /455//175

Kudolf Schwarzer Prennerei - [ ienz
Webhoter-~ Ga/m[)crg

(sser Praverer - [ jenz

Gctréinkcwc/t /\/ussdon[ ~ D@éant,
Komis Que//e — Defereggenta/

Webhoter — Ga/m/?@(g

Mocate - [ ienz



	1 Begrüsung am Juli
	2 Vorspeisen ab 25. 06
	3 HG ab 04.07.
	4 Guit zi wiss'n

